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Louis
LIMOUX AOP

Ce vin cisele, taille au cordeau,
surprenant de fraicheur ecrit la terre,

le calllou de Roquetaillade.

Une mineralite epaulee par le dynamisme
floral du chenin, ses arémes

de chevrefeullle, de tilleul,

et contre-balancee en bouche

par le fruit du chardonnay,

ses riches notes de coing, d'abricot.

GENEVIEVE & GILLES AZAM
4, rue du Chateau F-11300 ROQUETAILLADE
Teléphone: 04 68 3163 72.
contact@domaineleshautesterres.com
www.domaineleshautesterres.com

PAPER RECYCLE / ENCRES VEGETALES

'LEHAUTES
TERRES

Géologie / climat

Cirque de Roquetaillade en Haute Vallee de ['Aude,
parcelles situees entre 450 et 600 m d'altitude
Terroir profond, argilo-gréseux (grés a Nummulites)
orienté Est a Sud/Est.

Cépages

Chardonnay & chenin.

En cave
Vinification traditionnelle et naturelle en demi-muids,
foudres et jarre en gres. Elevage de 9 & 12 mois.

A table

Vin haut en goUt, il aime se confronter a des saveurs
Intenses. Les palourdes safrannées, le jambon

de cochon noir, les épices asiatiques

ne lui font pas peur

Offrez-lul aussi un poulet de race aux morilles, de
vieux comtes, des appenzell affines,
Loulis est 'lhomme a tout faire...




